IM CAFE BREIDEN

Tradition verpflichtet

Seit 1834, gegrindet von Wienand Breiden
(*1809), besteht das gleichnamige Café und
blickt mittlerweile auf beinahe zwei Jahrhunder-
te Familiengeschichte zurGck. Mit Namen wie
Anton Hubert Breiden (*1835), Peter Breiden
(*1870), Anton Breiden (*1901), Marianne Schall
(geb. Breiden, *1937), Jirgen Schall (*1973)
& Manuela Schall (geb. Bahr) stehen wir seit
nicht weniger als sechs Generationen fir Qua-
litat und Leidenschaft fur unser Handwerk —
und die nachste Generation steht mit einem
echten Café Breiden Original, Nicolas ,,Nico“
Schall (*2001), bereits in den Startléchern!

Konditorei, Confiserie & Patisserie

Zu jedem Anlass zaubern wir die richtigen Ku-
chen und Torten — egal ob zur Hochzeit, zum
Jubildum, zum Geburtstag oder zum Schul-
anfang. Dabei richten wir uns ganz nach |hren
Wiunschen, angefangen beim Aufbau, Gber die
Geschmacksrichtungen bis hin zur Dekoration.
Auch die beliebte Portraittorte bieten wir an.

AuBerdem halten wir zu jeder Jahreszeit ein
groBBes Sortiment an Pralinen und Triffeln aus
unserer Frische-Confiserie fur Sie bereit. Probie-
ren Sie einzelne Pralinees oder stellen Sie sich
Ihr personliches Pralinen-Présent zusammen.
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HeiBe Getranke & Kaffeespezialitdten

— e r— Wissenswertes Uber unseren

Kaffee Jacobs Royal: Jacobs

JACOBS Royal Kaffee kommt aus nach-

haltigem Anbau, der es den Kaffeebauern er-

moglicht eine bessere Anbaumethode anzuwen-

den, um somit der Verantwortung fir Umwelt und
der Nachfolgegenerationen Sorge zu tragen.

Tasse Jacobs Royal™" 2,70€
groBe Tasse Jacobs Royal™" 4,50€
Kannchen Jacobs Royal™" 4,80€
Tasse Kaffee Hag 2,80€
koffeinfrei

Tasse Schokolade41s 3,80€

Tasse Schokolade mit Sahnes  4,20€

Glas Tee nach Wahl 2,70€

BUT FIRST

Kaffee Creman 3,10€
Milchkaffee™ 3,90€
Cappuccino™ 3,40€
Cappuccino mit Sahne™ 4,20€
Latte Macchiato™ 3,80€

Latte Macchiato mit Flavourdniais 4 50€
Karamell oder Mandel

Latte Macchiato mit Amaretto™s  4,90€

Espresso™ 3,00€
Espresso Dopio™ 4,40€
Espresso Macchiato™ 3,40€

Espresso mit Eierlikér und Sahne™ 5,50€

Schokoccino™1415 4,80€
heie Schokolade mit Espresso
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Guten Morgen! Breidens Friihstiick 3%

Breidens kleiner Sonnengruf 4,95€
Weizenbrotchen, Landbutter, Konfitlre, Quark

Breidens Kasegenuss'234510 13,50€
Brotchen nach Wahl, Brotkorb, Landbutter,
Frischkase, franz. Camembert, holl. Gouda,
Quark, Konfittre, gekochtes Ei, ki. Orangensaft

Breidens Morgengliick — 13,95¢€
Unser klassisches Friihsttick'.234510
Brétchen nach Wahl, Brotkorb, Landbutter,
Leberwurst, Kochschinken, Edelsalami,

holl. Gouda, Quark, Konfittre, gekochtes Ei,

kl. Orangensaft

Breidens Fitness-Starter234510 11 ,00€
Mehrkornbrétchen, Vollkornbrot, Landbutter,
holl. Gouda, Putenbrust, Quark, Konfittre,
Joghurt, kl. Orangensaft

Kleiner Vesperteller'234.510 11,00€
1/2 Brétchen mit Schinken, 1/2 Brotchen mit
Kase, 1/2 Broétchen mit Ruhr- oder Spiegelei,
Salatgarnitur

Belegte Brétchen

1/2 Brétchen nach Wahl1234510 2,95€
belegt mit Wurst oder Kase

1 Brotchen nach Wahl1234510 3,95€
belegt mit Wurst oder Kase

1/2 Brétchen nach Wahl1234510 4,20€
belegt mit Salat, gerduchertem Lachs,
Remoulade, Ei

1 Brétchen nach Wahl1234510 5,00€
belegt mit Salat, gerduchertem Lachs,
Remoulade, Ei
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Leckerei vom Ei

Spiegelei aus 3 Eiern 8,95€
mit gebr. Rohschinken, Weizenbrétchen
und Butter

Rahrei aus 3 Eiern 4,50€
Ruhrei aus 3 Eiern 6,50€
mit Weizenbrétchen, Butter und
ger. Kochschinken234510 7,50€
oder holl. Gouda’
Tomatenwdirfel 6,80€
ger. Lachs 10,50€
Breidens ,Scheune“8n2 10,95¢€
Landbrot mit ger. Kochschinken,
2 Spiegeleiern und Salatgarnitur
Breidens ,Weideland“234510 11,50€

Landbrot mit ger. Kochschinken, holl. Gouda,
2 Spiegeleiern und Salatgarnitur

Breidens ,Stadel“45812 12,95€
Landbrot mit Fleischkase,

2 Spiegeleiern und Salatgarnitur

Breidens Toastgerichte &
Sudsee-Toast!245812 11,90€

gebutterte Toastscheibe, ger. Kochschinken,
Ananas mit holl. Gouda Uberbacken,
mit Spiegelei und Salatgarnitur

Spargelstecher-Toast245812 12,95€
gebutterte Toastscheibe, ger. Kochschinken,
Stangenspargel, Sauce Hollandaise, mit holl.
Gouda Uberbacken, mit Spiegelei und Salat-
garnitur
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Mit Liebe gekocht &

Bauernomlette 12,90€
mit kleinem Salat
2 Spiegeleier auf Bratkartoffel ~ 12,90€
und Salatgarnitur
Mo6hren-Kartoffeleintopf41213 12,90€

mit Frikadelle
Herzhafter Grinkohleintopf41213  12,90€

mit Mettwurst

Knusperschnitzel 14,95€
mit Bratkartoffeln und kleinem Salat
Knusperschnitzel 41213 14,95€
mit Wirsing-Kartoffeleintopf

Gebratener Fleischkéase 15,50€

mit Spiegeleiern, Bratkartoffel
und Salatgarnitur

Aus Omas Suppentopf

zu den Suppen reichen wir ein Weizenbrétchen
oder wahlweise Toast.

Huhnersuppentopf41s 6,90€
Erbseneintopf34510 7,40€
mit Wursteinlage
Tomatencremesuppe 5,60€
mit Sahnehaube
Kase-Lauchsuppe 7,50€

mit einem Schuss Sahne
und schwarzem Pfeffer

Knackige Salate

Gem. Salat 12,50€
mit Schinken & Kése'23581012

und hausgemachtem Joghurtdressing
Gem. Salat

mit Thunfisch & Ei123581012

und hausgemachtem Joghurtdressing
Gem. Salat 14,50€
mit Hdhnchenbruststreifen1 23581012

und hausgemachtem Joghurtdressing

13,50€
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Kalte Getranke

Gerolsteiner Sprudel 0,21 2,80€
Gerolsteiner Medium 0,21 2,80€
Apollinaris Medium 0,751 5,90€
Cola, Cola light 0,21 2,90€
Fanta, Sprite12:38™n

Apfelsaft!s 0,21 2,80€
Apfelschorle's 0,21 2,90€
Orangensaft!s 0,21 2,90€

Schweppes Bitter Lemon 0,21 2,90€

Prickelndes & Alkoholisches
Kolsch 0,21 3,00€

Prosecco Riondo extra dry,
fruchtig, erfrischend | Glas 0,11 4,20€

Asbach 2,80€
Ramazotti 3,10€
Johannisbeerlikor 2,40€
Mokkalikér 2,40¢€
Lillet Wildberry 6,80€
Campari Orange 5,90€
Aperol Spritz 6,70€
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Zusatzstoffe

Z

BREIDEN

1 Beta-Carotin | 2 Antioxidationsmittel

3 Farbstoff | 4 Geschmacksverstarker

5 Konservierungsmittel | 6 Branntweinessig
7 MilcheiweiB | 8 StuBungsmittel

9 PflanzeneiweiB | 10 Phosphat | 11 Koffein
12 Senf | 13 Sellerie | 14 Sojalecithin

15 Gummi Arabicum
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Folgen auf Social Media
Immer up fo date! b
Einblicke in unsere )

Arbeit, Infos Gber
Saisonales, unsere
Produkte uvm.

WEB|SHOP |SOCIALS P ®

Website & Shop
cafebreidenoriginal

d‘ cafebreidenoriginal

ﬂ breidengrevenbroich

cakesbycafebreiden 70:” —’— MW
®

Eine Sammlung unse-
rer bisherigen Werke
fur jeden Anlass —

Wir freuen uns immer

Uber eine Markierung
und/oder Verlinkung!

Auf den Geschmack
gekommen?

Um die Tortenbestel-
lung zu erleichtern,
haben wir ein Formu-
lar entwickelt, das wir
hier zum Download
zur Verfligung stellen:

Hier ausgewahltes Sortiment durchstébern! Wir nehmen uns natrlich trotzdem die Zeit, alle
Hinweis: Bestellungen ausschlieBlich per Mail Wiinsche, Vorstellungen und Einzelheiten per-
(info@cafebreiden.de) oder hier vor Ort im Café. sonlich und vor Ort zu besprechen.
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